Componentes de las Competencias
asociado al RPA:

Resultados Previstos de Aprendizaje (RPA) relacionados con la competencia:

X Conocimientos. CCAA ILOO01: Gestionar empresas del sector de alimentos, a través del
entendimiento financiero, de mercadeo, operaciones y de gestion del recurso

i . N . -
& Capacidades humano, para generar valor agregado y desempefiar un rol crucial en el éxito de las

XActitudes. organizaciones del entorno.
R Conocimientos. CCAA ILOO02: Investigar para disefiar y desarrollar productos alimenticios a través
de la ciencia y tecnologia de alimentos, para atender las de alimentacion de las
ILOOL: Vision global: Entender X Capacidades. personas en la sociedad.
ambientes multiculturales en  Jm~00 0 iniantos. CCAA ILO03: Analizar la alimentacion desde perspectivas histérica, sociolégica y
contextos locales y globales. antropolégica, para impactar la sociedad, con la proteccién del patrimonio
K Capacidades. gastronémico. el fomento del turismo culinario.

CCAA ILO04: Desarrollar las habilidades para ejecutar técnicas culinarias en cocina,
pasteleria y panaderia. Aplicar y adaptar estos conocimientos a la gestion y
operacion de alimentos y bebidas a escala en empresas del sector HORECA,
contribuyendo significativamente a la eficiencia operacional y sostenibilidad de las
empresas.

X Conocimientos.

OCapacidades.

CCAA ILOO01: Gestionar empresas del sector de alimentos, a través del
entendimiento financiero, de mercadeo, operaciones y de gestion del recurso
humano, para generar valor agregado y desempefiar un rol crucial en el éxito de las

X Conocimientos.

K Capacidades. organizaciones del entorno.
X Conocimientos. CCAA ILO02: Investigar para disefiar y desarrollar productos alimenticios a través
de la ciencia y tecnologia de alimentos, para atender las de alimentacion de las
ILO02: Pensamiento critico: Evaluar]®Capacidades. personas en la sociedad.
informacion utilizando razonamiento
critico y analitico para enfrentar | KIConocimientos. CCAA ILO03: Analizar la alimentacion desde perspectivas histérica, sociolégica y
situaciones cambiantes del entorno. antropoldgica, para impactar la sociedad, con la proteccién del patrimonio

KCapacidades gastronémico. el fomento del turismo culinario.

CCAA ILO04: Desarrollar las habilidades para ejecutar técnicas culinarias en cocina,
X Conocimientos. pasteleria y panaderia. Aplicar y adaptar estos conocimientos a la gestion y
operaci6n de alimentos y bebidas a escala en empresas del sector HORECA,
contribuyendo significativamente a la eficiencia operacional y sostenibilidad de las

K Capacidades. empresas.

1LO03: Trabajo en equipo:
Comprender las diferencias entre XConocimientos.
las personas para poder trabajar
con ellas, solucionar problemas,
desarrollar relaciones significativas
y compartir conocimientos.

CCAA ILO04: Desarrollar las habilidades para ejecutar técnicas culinarias en cocina,
pasteleria y panaderia. Aplicar y adaptar estos conocimientos a la gestién y
operacion de alimentos y bebidas a escala en empresas del sector HORECA,
contribuyendo significativamente a la eficiencia operacional y sostenibilidad de las
empresas.

K Capacidades.

ILO04: Etica y responsabilidad ®Conocimientos.
social: Demuestra conciencia de
temas éticos en el ambiente
empresarial, y contribuye a mejorar

CCAA ILOO01: Gestionar empresas del sector de alimentos, a través del
entendimiento financiero, de mercadeo, operaciones y de gestién del recurso
humano, para generar valor agregado y desempefiar un rol crucial en el éxito de las

- . i organizaciones del entorno.
las condiciones de la sociedad. KCapacidades. 9
X Conocimientos. CCAA ILOO01: Gestionar empresas del sector de alimentos, a través del
entendimiento financiero, de mercadeo, operaciones y de gestién del recurso
XCapacidades. humano, para generar valor agregado y desempefiar un rol crucial en el éxito de las

i rganizacion | entorno.
RActitudes. organizaciones del entorno

K Conocimientos CCAA ILO02: Investigar para disefiar y desarrollar productos alimenticios a través

de la ciencia y tecnologia de alimentos, para atender las de alimentacion de las

GAS ILO06: Aplica habilidades X Capacidades. :
personas en la sociedad.

técnicas asociadas con la gestion
gastrondmica, las artes culinarias,
los estudios de la alimentacion y las |KIConocimientos.
ciencias culinarias aplicadas.

XActitudes.

CCAA ILOO03: Analizar la alimentacién desde perspectivas histérica, sociolégica y
X Capacidades. antropoldgica, para impactar la sociedad, con la proteccién del patrimonio
gastrondmico. el fomento del turismo culinario.

XActitudes.

X Conocimientos. CCAA ILO04: Desarrollar las habilidades para ejecutar técnicas culinarias en cocina,
pasteleria y panaderia. Aplicar y adaptar estos conocimientos a la gestiéon y

X Capacidades. operacion de alimentos y bebidas a escala en empresas del sector HORECA,

contribuyendo significativamente a la eficiencia operacional y sostenibilidad de las
XActitudes. empresas.




