GASTRONOMIA
PLAN DE ESTUDIOS con Core Curriculum

Codigo Asignaturas - Semestre 1 Prerrequisitos Créditos Codigo Asignaturas -Semestre 2 Prerequisitos Créditos
1522101 HSEQ | 3 1522201 Cocina Béasica HSEQ | 3
1522102 Introduccién a la Gastronomia 1522202 Investigacién y Desarrollo Introducuor} ala 3
2 Gastronomia
1522103 Cadenas Agroalimentarias 3 1522203 Microbiologia y Conservacién de Alim.JCadenas Agroalimentarias| 3
81106 Introduccion a la Administraciéon 2 Inglés Nivel V
120015 Competencias Basicas Digitales 3 81109 Espiritu Emprendedor 2
21107 Precélculo 2 81132 Contabilidad Financiera 3
70020 Competencias ideomaticas basicas 2 578001 *Nuacleo 1 Familia 2
62135 Inglés Nivel V 3 21303 Probabilidad y Estadistica | Precélculo 2
Total créditos primer semestre 20 62136 Inglés Nivel VI Inglés Nivel V 3
Total créditos segundo semestre 21
Codigo Asignaturas -Semestre 3 Prerequisitos Créditos Codigo Asignaturas -Semestre 4 Prerequisitos Créditos
1522301 Cocina Intermedia Cocina Basica 3 1522401 Cocina Avanzada Cocina Intermedia 3
1522302 Cocina Colombiana | Cocina Basica 2 1522402 Cocina Colombiana Il Cocina Basica 2
1522303 Cultura Gastronémica Colombiana | |Investigacion y Desarrollo 2 1522403 Cocinas del Mundo | Cocina Basica 2
1522304 Bioquimica y Tecnologia de Alimento|Microbiologia y Conservac 3 1522404 Cultura Gastronémica Colombiana Il |Investigacién y Desarrollo 2
1522305 Andlisis Sensorial 3 1522405 Cultura Gastronémica del Mundo | Investigacion y Desarrollo 2
81124 Contabilidad Gerencial Contabilidad Financiera 3 1522406 Nutricién y Dietética Séoiﬁ:’:\néﬁﬁoi Tecnologia 3
578002 *Ndcleo 2 Familia *Ndcleo 1 Familia 2 578003 *Nucleo 3 Teologia *Nucleo 2 Familia 2
62137 Inglés Nivel VII Inglés Nivel VI 3 1522407 Sumilleria y Bebidas Andlisis Sensorial 3
Total créditos tercer semestre 21 81118 Matematicas Financieras 2
Total créditos cuarto semestre 21
Codigo Asignaturas -Semestre 5 Prerequisitos Créditos Codigo Asignaturas Semestre 6 Prerequisitos Créditos
1522501 Panaderia y Reposteria Cocina Avanzada 3 L . A Prob. y Estadistica |
112 t I
1522502 Cocina Colombiana Il Cocina Basica 2 81125 Gestion de Operaciones (ing|és) Inglés Nivel VII 3
1522503 Cocinas del Mundo Il Cocina Basica 2 81139 Fundamentos de Mercadeo (inglés) [Inglés Nivel V 3
1522504 Cultura Gastronémica Colombiana lll|Investigacion y Desarrollo 2 1522603 Gestion del Comedor 2
1522505 Cultura Gastronémica del Mundo Il |Investigacion y Desarrollo 2 1522604 HSEQ Il 3
81114 Creatividad, Innovacion y Disefio 3 81111 Gestién Humana 3
Producto y Servicio
e -
578004 *Nucleo 4 Etica aplicada *Nucleo 3 Teologia 2 578005 Ncleo 5 I?tlc_a ggn_eral y ” *NUcleo 4 Etica aplicada 3
Antropologia filoséfica bioética
62111 Francés | 3 62112 Francés II Francés | 3
1522506 Electiva 2 Total créditos sexto semestre 20
Total créditos quinto semestre 21
Codigo Asignaturas -Semestre 7 Prerequisitos Créditos Codigo Asignaturas -Semestre 8 Prerequisitos Créditos
1522701 Gestion de Cocinas 2 1522801 Electiva 2
Practica Empresarial o i
1522702 |Electiva 2 1522802 |Profundizacion en areas de la Practica Interna A& By 16
B Seminario de Practicas
Gastronomia
1522703 Electiva 2 Total créditos octavo semestre 18
1522704  |Préctica Interna A& B iEnZTé”;e" Internacional de 13
1522705 Seminario de Practicas Haber visto todo el plan 1
hasta 6 semestre
Total créditos séptimo semestre 20

[ Total créditos del programa

161




